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ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ И ОЦЕНИВАНИЯ РАБОТЫ ОФИЦИАНТА В РАМКАХ ПРОВЕДЕНИЯ КУБКА ГУБЕРНАТОРА САНКТ-ПЕТЕРБУРГА «ЛУЧШИЙ ШЕФ-ПОВАР ПЕТЕРБУРГСКОЙ КУХНИ 2023 ГОДА»
Этапы выполнения работ официантом:

Первый этап «Table setting» (Сервировка стола)
В соответствии с предварительной жеребьевкой в номинации, официанты производят сервировку стола на 6 персон. Сервировка выполняется в свободном стиле и в соответствии меню. 

Для раскрытия тематики официанты могут использовать столовое белье, салфетки, посуду, элементы декора принесенные с собой. 

Перечень посуды, предоставляемый организаторами будет объявлен дополнительно.
Время выполнения задания - 25 минут.
Второй этап «Презентация меню»
Участник получает от шеф-повара команды информацию о блюдах, которые входят в сет, используемых ингредиентах и особенностях подачи, на основании чего готовит презентацию сета.

После размещения гостей за столом участник презентует подаваемый сет с использованием техники описания блюд.

Время презентации – 7-10 минут.

1) Презентуются блюда в составе сетов, которые готовит команда во главе с шеф-поваром;

2) Сет формируется из закуски, основного блюда и десерта;

3) Для каждого гостя подается один сет;

4) Для каждого гостя за столом подается вода.

5) Сервировка должна соответствовать подаваемым блюдам. Лишние предметы сервировки на столе не допустимы.
Третий этап «Техника подачи блюд и обслуживания»
Участник подает презентованные сеты на стол, сервированный на 6 персон, производит обслуживание и отвечает на вопросы гостей, предлагает и сервирует воду. После окончания обслуживания производит приборку стола.
Время выполнения задания – 30 минут.

В процессе выступления жюри может задавать участникам уточняющие вопросы. Во время работы официант использует основной стол и подсобный стол. С собой необходимо принести, элементы оформления, декора и сервировки и столовое белье. Допускается использование собственных бокалов и приборов, если по мнению участника они подчеркивают тематику стола.

Участник Кубка в любой день, находясь в зоне проведения (как участник, болельщик или посетитель) должен быть одет в специальную форму и носить бейдж участника. Форма одежды участника - классическая форма официанта. 

ПЕРЕЧЕНЬ ОБОРУДОВАНИЯ, ИНВЕНТАРЯ И СТОЛОВОЙ ПОСУДЫ, ПРЕДОСТАВЛЯЕМЫХ ОРГАНИЗАТОРАМИ БУДЕТ ОБЪЯВЛЕН ДОПОЛНИТЕЛЬНО.
ОРГАНИЗАТОРЫ ОСТАВЛЯЮТ ЗА СОБОЙ ПРАВО УЧРЕДИТЬ ДОПОЛНИТЕЛЬНУЮ НОМИНАЦИЮ ЗА ЛУЧШУЮ РАБОТУ ОФИЦИАНТА.
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